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' ZYMAFLORE® X5

Drojdie Saccharomyces cerevisiae pentru producerea de vinuri albe si rosé tehnologice cu o intensitate aromatica ridicata.

Drojdie uscatd activd (ADY) selectatd, nemodificatd genetic, pentru utilizarea in vinificatie. Calificatd pentru elaborarea de produse destinate
consumului uman direct in domeniul utilizdrii reglementate in oenologie. in conformitate cu actualul regulament UE nr. 2019/934.

SPECIFICATII SI APLICATII OENOLOGICE

ZYMAFLORE® X5 este o tulpina rezultatd din ameliorare, care combind o revelatie excelentd a aromelor varietale de tip
tiol (in special 4MMP) si o productie ridicata de arome de fermentatie. Perfect adaptata la productia de vinuri albe si
rosé moderne (Popular Premium, Premium), proaspete si complexe, garantand siguranta fermentatiei chiar si in conditii
dificile: turbiditate scazuta, temperatura scazuta.

CARACTERISTICI DE FERMENTARE: CARACTERISTICI AROMATICE:

+ Toleranta la alcool: pana la 16% vol. Profil aromatic complex si intens:

+ Cerinte medii spre ridicate de azot. + Foarte mare revelatie de arome varietale de tip tiol
+ Toleranta la temperaturi scazute: de la 13°C (4MSP, 3SH, 3SHA: lemn de box, citrice, fructe
+ Toleranta la turbiditate scazuta (< 50 NTU). tropicale).

+ Productie redusd de aciditate volatila si HyS. + Productie buna de arome de fermentatie (IA, PEA, PE:

fructat, floral).

* Este posibil sa se adauge drojdie la 8 - 10°C dupa
decantare; este esential ca drojdia sa fie aclimatizata la
temperatura prin adaugarea consecutiva de must.

REZULTATE EXPERIMENTALE

Incercare la centrul experimental LAFFORT®, regiunea Bordeaux.
Sauvignon blanc, 2005.

Alcool potential: 13% vol, 40 NTU, temperatura de fermentare 16°C (60,8°F), corectie de azot la 180 mg/L.
Adaugare de drojdie la 20 g/hL (200 ppm), controale pozitive de implantare.
Fermentare in 10 zile, aciditate volatila 0,19 g/L H2504 in medie (0,23 g/L acid acetic).
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Dezvaluirea aromelor de soi (tioli) de catre diferite drojdii. Producerea de arome de fermentatie de cdtre diferite drojdii.

4MSP: lemn de box - 3SH: citrice - 3SHA: fructe tropicale IA: banane - PEA; PE: florale




CARACTERISTICI FIZICE

Drojdie deshidratata (ambalata in vid). X o =Tt granular

ANALIZE CHIMICE $I MICROBIOLOGICE

UMiIditate (%) .veeeerneereieeereieeeeineeesieeeennnenns <8 Staphylococcus (/8)eeeeeeeeeeeireeeenneeenineeennnns Nu exista
Celule SADY (CFU/Q)ueieeiiiniiiiiiiiiiinnennen 22,10 SalmOonella (/25 8) ).vvvrevrneeeneeeineeiineeinneennn. Nu exista
Bacterii de acid lactic (CFU/@).cevivnvinniinnninnnenns <10° Mucegaiuri (CFU/@) vuveeriiiiiiiiiiiiiiiinineenenns <10°
Bacterii de acid acetic (CFU/g) vevvevnvinnninnnennnenns < 10* PLUMD (PPM) centeieeiiieei e ee e eeeeeaees <2
Drojdii din alt gen decat Saccharomyces (CFU/g)...... <10° ArSENIC (PPIM) e ennteenteeeeeeeeieeneeeneeaneenneennens <3
Drojdii de o specie sau tulpina diferitd (%) .............. <5 METCUI (PPM) tnreeteeneeeeeeieeieeareieeereanenneanans <1
Coliforme (CFU/Q) vuvurrneineeeneiieiieeeneennnn. <107 Cadmil (PPM) eurennirnneiinnereneenneeenernneeennnns <1

E COli (/) eneeneniiiiiiiiiiiiiiiieiiieeaens, Nu exista

PROTOCOL DE UTILIZARE DOZAJ

CONDITII OENOLOGICE
+ Inoculati drojdia cat mai curand posibil dupa rehidratare.. + 20 - 30 g/hL (200 - 300 ppm).

+ Caracteristica speciala: sensibil la variatiile de
temperature la sfarsitul AF (densitate < 1030). Prefera o
temperaturade aproximativ 20°.

+ Temperatura, tulpina de drojdie, rehidratarea si igiena
cramei sunt, de asemenea, esentiale pentru o implantare
reusita.

IMPLEMENTATARE
+ Urmati cu atentie protocolul de rehidratare a drojdiei indicat pe ambalaj.

+ Evitati diferentele de temperatura care depasesc 10°C (18°F) intre must si drojdie in timpul inocularii. Timpul total
de pregatire a drojdiei nu trebuie sa depaseasca 45 de minute.

v In cazul in care potentialul de grad de alcool este potential ridicat si pentru a minimiza formarea de aciditate
volatila, se utilizeazd DYNASTART® / SUPERSTART® BLANC in apa de rehidratare a drojdiei.

RECOMANDARE DE DEPOZITARE AMBALARE

+ A se depozita deasupra nivelului solului, intr-un loc uscat, Punga vidata de 500 g. Cutie de 10 kg.
care sa nu raspandeasca mirosuri. Sa se asigure ca stocul
este pastrat la o temperatura moderata, in ambalajul
original, nedeschis..

+ Data optima de utilizare: 4 ani.
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PS - CE - 10.12.19 - Informatiile prezentate mai sus reflectd stadiul actual al cunostintelor noastre. Ele sunt oferite fara niciun angajament sau garantie, deoarece conditiile de utilizare sunt in afara

controlului nostru. Ele nu exonereaza utilizatorul de respectarea legislatiei si de sfaturile de siguranta oferite.



