LAFASE™ XL CLARIFICATION

Enzima lichida de clarificare, pentru musturi albe, rosé si rosii.
Calificat pentru elaborarea de produse destinate consumului uman direct in domeniul utilizdrii reglementate in oenologie. Natural fard OMG si fard
conservanti. In conformitate cu Regulamentul (UE) 2019/934 si cu Codexul produselor chimice alimentare si JECFA.

SPECIFICATII SI APLICATII OENOLOGICE

e LAFASE™ XL CLARIFICATION este o enzimad pectinolitica lichida pentru clarificarea musturilor albe si rosé in timpul decantarii.

e LAFASE™ XL CLARIFICATION este, de asemenea, foarte potrivit pentru clarificarea musturilor rosii termotratate foarte
tulburi.

REZULTATE EXPERIMENTALE

+ LAFASE™ XL CLARIFICATION permite o clarificare rapida si o scadere a turbiditatii in timpul decantarii mustului.

Turbiditatea sucului Chardonnay dupa 3 ore la 20°C (68°F) Turbiditatea sucului de
1000 1000 Colombard dupa 3 ore la
20°C (68°F)
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Control Enzima A Enzima B LAFASE™ XL Enzima A LAFASE™ XL

(fara enzime)

Cinetica de clarificare a probelor de suc Chardonnay si Colombard (Africa de Sud) a fost monitorizatd in conuri de sedimentare Imhoff de 1 litru.

Dozele de enzime: Chardonnay - 3 mL/hL (din cauza turbiditdtii foarte ridicate a sucului) si Colombard 1 mL/hL. Mdsurarea initiald a turbiditdtii a fost >1000 NTU.
LAFASE™ XL CLARIFICATION a prezentat cea mai scizutd turbiditate dupd 3 ore de decantare la 20°C (68°F).

Rezultatele testului de pectind: Proba de suc Chardonnay tratatd cu LAFASE™ XL CLARIFICATION a fost pectind negativd dupd 2,5 ore, urmatd de enzima B care a fost
pectind negativd dupd 3,5 ore. Controlul si tratamentul cu enzima A erau incd pozitive la pectind dupd 3,5 ore. Esantionul de suc Colombard tratat cu LAFASE™ XL
CLARIFICATION a fost pectin negativ dupd 4 ore, iar tratamentul cu enzima A a fost incd pozitiv.
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CARACTERISTICI FIZICE

ASPECE ettt lichid Valoarea de standardizare (PLU/ML) ..cccvvevveeeveeenneenee. 300
CUIOAIE .ttt maro Densitate aproximativa (8/L) .....ceeveereereereererieniesieene 1190
Materie insolubild.........cccccoveiieniininiciceeee nu existad CONSEIVANTI.ccueieiieeeiee et nu exista
Stabilizatori....c.veeeccieee e glicerol
ANALIZE CHIMICE SI MICROBIOLOGICE
ToXine Si MICOtOXINE......cuvvveeeciiiee et nu exista PIUMD (PPM) ettt <5
Total germeni Viabili UFC/E) vvvvvvveeeereeeeeeeeeereenan <5x10%  ArSenic (PPmM)....ccccciiiiiiiiii <3
CONTOPME (UFC/E ) wevereeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeessseeeseseseeesnennes <30 Mercur (PPM) . <0,5
E.COlN (25 8) cuvaneeareaieeeeeteeeteece et nuexists  CAOMIU (PPM).ceiiiiiiiis <05
Salmonella (/25 @) ..ccvveeveeceeeeeeeeeeeeeeceee e nu existad
PROTOCOL DE UTILIZARE
CONDITII OENOLOGICE DOZARE

+ LAFASE® XL CLARIFICATION poate fi
struguri la zdrobitor sau in suc dupa presare, in timpul

adaugat pe

umplerii rezervorului de decantare.

+ Tn cazul musturilor rosii tratate termic, adaosul de enzime trebuie
efectuat numai dupa ce mustul s-a racit la o temperaturd mai
mica de 55°C (131°F).

+ Bentonita:
bentonitd. Un eventual tratament cu bentonitd trebuie

Enzimele sunt inactivate ireversibil de
efectuat intotdeauna dupa ce actiunea enzimaticd s-a
incheiat sau adaugarea de enzime trebuie sa aiba loc dupa

ce bentonita a fost indepartata..

+ SO,: Enzimele nu sunt sensibile la doze normale de SO,
(<300 mg/L), dar se recomanda sd nu se puna in contact
direct enzimele si solutiile de sulfit.

+ n general, preparatele sunt active la temperaturi cuprinse
intre 5°C si 55°C (41-131°F), la un pH al vinului de 2,9 pana la
4,

IMPLEMENTARE

Determinarea trebuie adaptata in functie de soiul de struguri si de

conditiile de vinificatie.
+ 1 péndla 2 ml/hL pentru limpezirea sucului de curgere libera.
¢ 2 pana la 3 mL/ hL pentru clarificarea rapida a sucului de presa.

+ 3 péana la 5 mL/hL pentru clarificarea musturilor rosii tratate termic.

Tnainte de incorporare, diluati LAFASE® XL CLARIFICATION in 10 ori volumul siu in ap& sau must.

Practicd sigurd: consultati fisa de sigurantd a produsului.

RECOMANDARE DE DEPOZITARE

AMBALARE

+ Depozitati-l la distanta de sol, in ambalajul original nedeschis,
la 0 temperaturd moderatd, intr-o zond racoroasa (2 - 10°C /
35,6- 50°F) care nu este susceptibild de a transmite mirosuri.

+ Data optima de utilizare: 3 ani.

Bidon de 1,19 kg (1 litru) sau de 11,9 kg (10 litri).
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JB - AP - 02.05.24 --Informatiile prezentate mai sus reflecta stadiul actual al cunostintelor noastre. Ele sunt oferite fara niciun angajament sau garantie, deoarece conditiile de utilizare sunt in afara controlului nostru. Ele nu

exonereaza utilizatorul de respectarea legislatiei si de sfaturile de siguranta oferite.



