LAFASE® DISTILLATION

Formularea enzimelor pectolitice cu eliberare foarte redusa de metanol pentru presarea si clarificarea recoltelor destinate

vinului de baza pentru distilare.

Adecvat pentru prepararea produselor destinate consumului uman direct, in cadrul domeniului de utilizare reglementatd in
oenologie. Produs natural fard OMG. Conform cu Regulamentul (UE) 2019/934 al Comisiei, cu Codexul produselor chimice
alimentare si cu JECFA.

CARACTERISTICI SPECIFICE $I PROPRIETATI OENOLOGICE

¢+ Preparat enzimatic special formulat pentru activitatea sa scazuta de metil esterazd a pectinei, limitand astfel

eliberarea de metanol.

¢+ LAFASE® DISTILLATION favorizeaza eliberarea si scurgerea sucului, optimizand astfel ciclurile de presare. Cu spectrul
sau larg de activitati secundare, aceasta formulare creste randamentul sucului de calitate, limitand in acelasi timp
fenomenele de strivire si macerare. Aceste fenomene pot fi responsabile de producerea de alcooli superiori si de

compusi vegetali.

+ Acest preparat enzimatic poate fi utilizat pentru producerea de bauturi spirtoase din soiuri hibride de struguri si chiar din

anumite fructe.

¢+ LAFASE® DISTILLATION accelereaza hidroliza pectinei solubile din must, imbunatatind astfel calitatea clarificarii

sucului.

REZULTATE EXPERIMENTALE

+ LAFASE® DISTILLATION este o formuld enzimatica
care ofera avantaje semnificative pentru distilarea
vinurilor, in special datorita robustetii si eliberarii
reduse de metanol. Aceste caracteristici fac din acesta
o solutie de top pentru producdtorii de bauturi
spirtoase preocupati de calitatea si siguranta
produsului final.
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Addugarea de LAFASE® DISTILLATION asigurd o
extractie de calitate care respecta materia prima si
limiteaza extractia compusilor erbacei nedorite (cis-3-
hexenol).
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Control fara enzima LAFASE® DISTILLATION

Enzima addugatd in presd - must de coniac - Ugni Blanc - Doza: 3 mi/hL.
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CARACTERISTICI FIZICE

ASPECT oot e e e lichid  Stabilizatori ....cccvveeeeeeeiciee e, glicerol
CUIDAIE. ettt e e e maro  Activitatea de standardizare (PLU/g).....cccovveveeevrreeineenee. 180
Materie inSolubil. ........ccooviiiiiiiii e nu existd  Densitate aproXimativa (8/L) ......ccevververeereererereeieeenns 1110
ANALIZE CHIMICE SI MICROBIOLOGICE

Toxine $i MICOtOXINE ...ceevvivieeeriiiieiiiee e, nedetectabile  PIUMD (PPM).eiiiriiiiiiiiiiecieee e <5
Coliforme (CFU/E). cvveireeeieeeieeeree et <30 ArSENIC (PPM). coureeeeeiieeeeiieeescree e e sre e e eare e e errae e e eireeeeanns <3
E.COli (/25 8)eiiiriiaiiieiieeieeecee e NU exista  MEICUTr (PPM). uveeeiiieeeeiieeeeeieeeesire e e et e e e eae e e e eareeeeaes <0,5
Salmonella (/25 8) covvveveeeeeeecieecee e nuexista  Cadmiu (PPM).ccccuieeeiiiieeeeee e s <0,5
PROTOCOL DE UTILIZARE

CONDITII OENOLOGICE DOZARE

¢+ LAFASE® DISTILLATION poate fi addugat la strugurii din
silozul de receptie.

¢ Bentonitd Enzimele sunt inactivate ireversibil de
bentonita. Orice tratament cu bentonita trebuie sa aiba
loc intotdeauna dupa ce enzimele au actionat, sau
enzimele trebuie addugate dupd ce bentonita a fost
indepartata.

¢+ SO, : Enzimele nu sunt sensibile la dozele obisnuite de
SO,
(<300 mg/L), dar nu se recomanda sa se puna enzimele in
contact direct cu solutii de sulfit.

¢+ Preparatele sunt in general active la temperaturi
cuprinse intre 5°C si 60°C si la un pH al vinului cuprins
intre 2,9 si 4.

ADAUGARE

Pe strugurii pentru presare :

¢ 2-4ml/ 100 kg.

Pentru clarificare (depectinizare rapida):
¢+ Sucde presd 2 -3 ml/hL.

¢+ Pe suc de libera circulatie 1 - 2 ml/hL.

Ajustati doza in functie de conditiile de recolta, de struguri
varietate, timp de contact, temperatura si pH.

Tnainte de addugare, diluati LAFASE® DISTILLATION in de 10 ori volumul sdu de apa sau must.

Practicd sigurd: consultati fisa de sigurantd a produsului.

RECOMANDARE DE DEPOZITARE

AMBALARE

¢+ Depozitati-l Tn ambalajul original nedeschis, intr-un loc
racoros (2-10°C) si uscat, care sa nu raspandeasca
mirosuri.

¢+ Data optima de utilizare: 3 ani.

Bidonde1L/1,11kg.
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in afara controlului nostru.
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JB - AP -10.05.23 - Informatiile care figureaza aici corespund situatiei actuale a cunostintelor noastre. Ele sunt date f:

Ele nu pot impiedica utilizatorul sa respecte legislatia si datele de securitate in vigoare.



