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VEGEFINE®

Agent de limpezire pe baza de proteine vegetale (patatina).

Calificat pentru elaborarea de produse destinate consumului uman direct in domeniul utilizdrii reglementate in oenologie.
In conformitate cu actualul Requlament UE nr. 2019/934.
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SPECIFICATII SI APLICATII OENOLOGICE

VEGEFINE® este o formula de proteine 100% vegetale (patatina). Datorita caracteristicilor fizico-chimice ale
acestor proteine, VEGEFINE® asigura o limpezire eficienta a musturilor si a vinurilor, permitand, de asemenea,
o foarte buna compactare a solidelor si a drojdiei. Datorita formulei sale non-alergenice, este potrivit pentru
vinificatia ecologica (regulamentele europene (CE) 834/2007 si (CE) 889/2008), VEGEFINE® este foarte usor de
utilizat si poate inlocui agentii de limpezire traditionali de origine animala.

Se utilizeaza VEGEFINE® :

+ Pentru musturi: eliminarea compusilor fenolici oxidati sau oxidabili si obtinerea unei cantitati mici de drojdie
dupa sedimentare.

+ Pentru vinuri (rosii, albe si rosé): capacitate puternica de limpezire, viteza rapida de sedimentare, stabilizare a
substantelor colorante si eliminare a taninurilor astringente din vinurile rosii.

REZULTATE EXPERIMENTALE

VEGEFINE® face posibila obtinerea unei turbiditati satisfacitoare dupa limpezirea pe must, lasand doar o cantitate
mica de materii solide.
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ANALIZA CHIMICA
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PROTOCOL DE UTILIZARE

CONDITII OENOLOGICE DOZAJ

+ Pe suc sau must inainte sau in timpul
fermentatiei.
+ Pe vin in toate etapele.

IMPLEMENTARE

+ Musturi albe si rosé: 5 - 30 g/hL.
+ Suc de presa: 10 - 50 g/hL

+ Vinuri albe si roze: 2 - 15 g/hL.

+ Vinuri rosii: 2 - 8 g/hL

Recomandarile de dozare depind de soiul de struguri,
de vin caracteristicile vinului si tipul de profil dorit.
Incercdri cu un gama largd de doze sunt foarte

recomandate.
+ Regulamentul UE: Doza maximd legald: 50 g/hL

(500 ppm).

Rehidratati VEGEFINE® in 10 ori greutatea sa in apa (1 kg pentru 10 L de apa) inainte de incorporare. Agitarea puternica
poate induce formarea de spuma. Utilizati emulsia in aceeasi zi de la preparare. Nu preparati solutia direct in vin deoarece

aceasta va flocula cu compusii vinului.

Dupa incorporare, se omogenizeaza produsul in vin cu ajutorul unui dispozitiv de pompare.

RECOMANDARE DE DEPOZITARE

AMBALARE

+ A se depozita deasupra nivelului solului, intr-un loc uscat,
care sa nu raspandeasca mirosuri. Asigurati-va ca stocul
este pastrat la o temperaturd moderatd, in ambalajul
original, nedeschis.

+ Data optima de utilizare:3 ani.

Saci de 1 kg, cutii de 10 kg.
Saci de 10 kg.
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Informatiile prezentate mai sus reflectd stadiul actual al cunostintelor noastre. Acestea sunt oferite fdrda niciun angajament sau garantie,

deoarece conditiile de utilizare sunt dincolo de controlul nostru. Ea nu scuteste utilizatorul de respectarea reglementdrilor legale si de securitate a datelor.



