METSCHNIKOWIA PULCHERRIMA
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ZYMAFLORE® KHIO"

Drojdia non-saccharomyces Metschnikowia pulcherrima, pentru BIOProtectia vinurilor albe si rosé,
musturilor sau strugurilor, in timpul fazelor lungi de prefermentare la temperaturi scazute.

Drojdie selectionatd, nemodificatd genetic, uscatd activd (ADY), pentru utilizarea in vinificatie
Calificatd pentru elaborarea de produse pentru uz uman direct consum direct in domeniul utilizarii reglementate in oenologie.
In conformitate cu actualul regulament UE nr. 2019/934.

CARACTERISTICI SPECIFICE SI PROPRIETATI OENOLOGICE

Tulpina Metschnikowia pulcherrima rezultata din selectia in masa pentru BIOProtectie. ZYMAFLORE®KHIOM? a fost
selectat din flora strugurilor indigeni, pentru capacitatea sa de a coloniza mediul la temperaturi scazute (stabulatie
la rece), in timpul fazelor lungi de prefermentare..

Rezultatele studiului au validat efectul B/OProtector al acestui preparat:

+ Colonizarea mediului la temperatura scazuta cu mentinerea populatiei timp de cateva saptamani la 2°C

Se recomanda pentru capacitatea de fermentare foarte scazuta: ZYMAFLORE® KHIOM este deosebit de potrivit
pentru BIOProtectia musturilor in timpul stabulatiei indelungate, la temperaturi scazute.

+ Limitarea predominantei de potentiale microorganisme indigene nedorite.
+ Limitarea dezvoltarii florei indigene pentru a evita declansarea fermentatiei alcoolice.
+ Compatibil cu tulpina de Saccharomyces cerevisiae, selectata pentru fermentatia alcoolica.

REZULTATE EXPERIMENTALE

Infiintarea si colonizarea ZYMAFLORE® KHIOM® la temperaturi scizute.
Studiu efectuat in timpul selectiei unei tulpini de Metschnikowia pulcherrima cea mai potrivita pentru fazele de

prefermentare la temperaturi scazute.
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Inocularea tulpinii: 5 g/hL (1.106 CFU/mL). Stabulatie pe materii solide totale timp de 9 zile la 2°C.
ZYMAFLORE® KHIOM isi mentine populatia in primele 4 zile de la inoculare, nefiind detectatd nicio aparitie a FA dupd 9 zile.
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CARACTERISTICI FIZICE

Drojdie deshidratata (ambalata in vid) ASPECE «ontiiiii e granular
ANALIZE CHIMICE SI MICROBIOLOGICE

UMiIditate (%) «evenrereeeriieiereiieeeieieereieneeneannes <8  StaphylocoCCUS (/8)...cvvueeereeeiieeerineeiineerineennn, nu exista
Celule SADY Vii (CFU/) vivivriiiiiiiiiiiiiininnns 22.10"  Salmonella (/25 8).....covvvvvvvvveeeeeeeeeeeiiiirvvnenen. nu exista
Bacterii lactice (CFU/Q) ..vvvvnivnieneineineennennnnn. <10°  Mucegaiuri (CFU/Q) vuvveeeeeeeeiiiiiiireeeeeeeeeeeeecnnnees <103
Bacterii ale acidului acetic (UFC/g) ..c.cvvvennnnnn.. < 10%  PLUMD (PPM).rrrrrrrrrrrrrnnnnnnnnnnnnneeeeeeeeeeeeeeeeeeeens <2
Drojdii de alt gen decat Saccharomyces (UFC/g). < 10°  ArSENiC (DPM).vvvrrrrrrreeeeeeeeeiiiurrrrreeeeeeeeeeessinnnrneeens <3
Drojdii de o specie sau tulpina diferita (%)........... <5 MEICUN (PPM).eireneiiieeiieeiieeriie e et eereeerieeaaneeaens <1
Coliforme (CFU/Q) vovuvuniiniiniiieiieiieieieeieanes <102 CadmiU (PPM)..eeeeerrrrrrrreeeeeeeeeeeiiiirrrreeeeeeeeeeeeinns <1
E. COli (/) vevineiiiiiiieiiiici e, nu exista

PROTOCOL DE UTILIZARE

CONDITII OENOLOGICE

Doza recomandata: 2 - 5 g/hL

Se recomanda marirea dozei la 5 g/hL in cazul temperaturilor foarte scazute (temperatura sub 4°C), al nerehidratarii
sau in caz de presiune microbiologica ridicata (struguri rosii etc.).

IMPLEMENTARE

+ Adaugati ZYMAFLORE®KHIO™ direct pe strugurii albi sau rosii sau pe must (struguri sanatosi), rehidratati sau nu.
+ Fara rehidratare, pulverizati ZYMAFLORE®KHIO™ direct pe struguri sau pe must.

+ La rehidratare, urmati protocolul de rehidratare pentru drojdie (a se vedea ambalajul).

+ Timpul total de pastrare a agentului de fermentare nu trebuie sa depaseasca 6 ore.

Amestecati bine in rezervor dupa adaugarea drojdiei.

Se inoculeaza cu Saccharomyces cerevisiae (doza obisnuita) pentru a asigura o fermentare alcoolica completa.

RECOMANDARE DE DEPOZITARE

AMBALARE

« A se depozita in ambalajul original inchis,la o

temperaturd moderata, intr-o zona racoroasa (2-10°C / 36-

50°F) care nu este susceptibila de a transmite mirosuri.
+ Data optima de utilizare: 2 ani.

Punga vidata de 500 g.
Cutie de 10 kg.
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Informatiile prezentate mai sus reflectd stadiul actual al cunostintelor noastre. Acestea sunt oferite fdrda niciun angajament sau garantie,

deoarece conditiile de utilizare sunt dincolo de controlul nostru. Ea nu scuteste utilizatorul de respectarea reglementdrilor legale si de securitate a datelor.



