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Pregatirea pentru limpezirea musturilor si a vinurilor. Asociere de PVPP, proteina vegetald (patatind) si bentonita. Nealergenic.
Calificat pentru elaborarea de produse destinate consumului uman direct in domeniul utilizdrii reglementate in oenologie.

In conformitate cu actualul Regulament UE nr. 2019/934.

SPECIFICATII SI APLICATII OENOLOGICE

Preparat non-alergenic care combina PVPP, bentonita si proteine vegetale (patatina).

Pentru musturi albe si rosé:
+ Eliminarea compusilor fenolici oxidabili si oxidati.

+ Pastrarea continutului de glutation si limitarea fenomenului de rumenire sau "rozare”.

Pentru vinurile rosii, optimizare calitativa si economica:

+ Scaderea continutului de 3-metil-2,4 noanediona (MND), responsabila de notele oxidate din vinuri (aroma de prune).

+ Reducerea incarcaturii microbiene.
+ Imbunatatirea stabilizarii substantelor colorante.
+ Astringenta moale, arome verzi si note metalice.

REZULTATE EXPERIMENTALE

+ Eliminarea acizilor fenolici si a catechinelor din .
musturile de vin alb si rosé:

W Acid caftaric (mg/L)
m Catehina (mg/L)
Glutation (mg/L)

Control POLYMUST® PRESS(100 g/hL)

D

Utilizarea POLYMUST® PRESS permite scaderea
continutului de 3-metil-2,4 noanediona (MND) sub
pragul de perceptie (=50 ng/L). Moleculele
responsabile de notele oxidate din vinurile rosii.

MND in ng/L

PRAGUL DE
PERCEPTIE

Control POLYMUST®PRESS ALBUCOLL
20 g/hL 60 mL/hL
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CARACTERISTICI FIZICE
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PROTOCOL DE UTILIZARE

CONDITII OENOLOGICE DOZAJ

+ Tratamentul poate fi implementat in fiecare etapa
a vinificarii, atat pe must, cat si pe vin. Tratamentul
este mai eficient in cazul vinului mai limpezit , cum
ar fi mustul cu adaos de enzime sau vinul de presa cu
adaos de enzime la iesirea din presa.

+ POLYMUST® PRESS nu cauzeaza suprafinisare, chiar si
la dozele extrem de mari. Timpul de limpezire este
rapid (15 zile) cu decantare buna a drojdiei si lasa
putine depuneri pe rezervoare.

IMPLEMENTARE

+ La vinurile de presa albe si roze: 40 - 100 g/hL (400 -

1000 ppm).
+ La vinul rosu de presa: 15 - 50 g/hL (150 - 500 ppm).

Regulamentul UE: Doza maxima legala: 250 g/hL
(2500 ppm).

Se dizolva POLYMUST® PRESS in 5 - 10 ori greutatea sa in apa. Va recomandam sa lasati solutia sa se umfle timp
de 1 ora inainte de utilizare. Pentru tratarea mustului, se incorporeaza dupa extragerea sucului, inainte de decantare.
in cazul vinului, se recomanda mentinerea agitatiei timp de 15-30 de minute pentru a optimiza efectul preparatului.
Solutia preparata POLYMUST® PRESS trebuie utilizata in termen de 12 ore.

RECOMANDARE DE DEPOZITARE

AMBALARE

+ A se depozita deasupra nivelului solului, intr-un loc uscat,
care sa nu raspandeasca mirosuri. Sa se asigure ca stocul
este pastrat la o temperatura moderata, in ambalajul
original, nedeschis.

+ Data optima de utilizare: 3 ani.

Pungi de 1 kg, cutie de 10 kg.
Sac de 10 kg.
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t sau garantie, deoarece

conditiile de utilizare sunt dincolo de controlul nostru. Ea nu scuteste utilizatorul de respectarea reglementdrilor legale si de securitate a datelor.
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Informatiile prezentate mai sus reflectd stadiul actual al cunostintelor noastre. Acestea sunt oferite f
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