ACTIFLORE® RMS2

Drojdii selectionate uscate active (SADY), nemodificate genetic, pentru uz oenologic.
Calificatd pentru elaborarea de produse pentru uz uman direct consum direct in domeniul utilizdrii reglementate in oenologie.
In conformitate cu actualul regulament UE nr. 2019/934.

SPECIFICATII $1 PROPRIETATI OENOLOGICE

Drojdie Saccharomyces cerevisiae potrivita in special conditiilor dificile (volume mari, turbiditate scazutd, temperaturd scézuta)
producénd niveluri scdzute de compusi reducétori. ACTIFORE® RMS2 este, de asemenea, recomandat pentru fermentarea

secundara a vinurilor spumante.

CARACTERISTICI DE FERMENTARE

+ Toleranta la turbiditate scazuta (< 50 NTU).

+ Tolerantd la alcool: pana la 17% vol.

* Toleranta la temperaturi scazute: de la 10°C

* Necesitate redusa de azot.

* Productie si eliberare ridicata de polizaharide.

CARACTERISTICI FIZICE

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE
+ Soi neutru care produce niveluri scazute de compusi de sulf

ASPECE ... Pudra granulata CUIOAME ... bej
ANALIZE CHIMICE $I MICROBIOLOGICE

Umiditate (%) «eeeeeeeeeeeeieee e <8 StaphylococCus (1Q)...ceeeeeeeaeeeeeee e nu exista
Celule vii SADY (CFU/g) Salmonella (/25 Q) «.veveeeoeeeeeeeeeeeee e nu exista
(in fractiunea SADY) ... e[ e I (1<) WO nu exista
Bacterii lactice (CFU/G) ..o <10°  Pumb (5]<110) NPT <2
Bacterii de acid acetic (UFC/G) .......c..ccewrrrcrrrinen <10 ASENIC (PPM) croreverreeresseereseeeesees e e <3
Drojdii din alt gen decéat Saccharomyces (UFC/g)...... ... <10° MErcur (PPM) v <1
Drojdii de o specie sau tulping diferita (%)..................... <5 , UMY (PPM) o <1
COliformi (/g) «veeeeeeeeeee e <10
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PROTOCOL DE UTILIZARE

CONDITII OENOLOGICE DOZAJ
+ Addugati drojdia cat mai curand posibil dupa ce ati + Inoculare directa cu rehidratare: 15- 30 g/hL
umplut rezervorul. (150 - 300 ppm)(in functie de caracteristicile mustului)
* Respectati doza prescrisi pentru a asigura o buni si de conditiile de vinificare).
implantare a drojdiei, chiar si in cazul abundentei * Inoculare directa:
drojdiilor indigene. 20- 30 g/hL.
IMPLEMENTARE

+ Urmati cu atentie protocolul de rehidratare a drojdiei.
+ Evitati diferentele de temperatura mai mari de 10°C (50°F) intre must si drojdia rehidratatd la momentul
« inoculare. Timpul total de pregatire a drojdiei nu trebuie sa depaseasca 45 de minute.

+ In cazul unor conditii de fermentare deosebit de dificile (temperatura foarte scazuta, must foarte clarificat,
potential alcoolic foarte ridicat) si/sau pentru a creste potentialul aromatic al vinului, utilizati SUPERSTART®
sau SUPERSTART®BLANC in apa de rehidratare

RECOMANDARE DE DEPOZITARE AMBALARE

Pachet vidat de 5009
Cutie de 10 kg .

A se depozita deasupra nivelului solului, intr-un loc uscat, care
sa nu raspandeasca mirosuri. Sa se asigure ca stocul este pastrat
la o temperatura moderata, in ambalajul original nedeschis.

+ Data optima de utilizare: 4 ani.
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- Informatiile prezentate mai sus reflectd stadiul actual al cunostintelor noastre. Ele sunt oferite f

BN - AS - 03.05.21



