ACTIFLORE® F5

Drojdie adecvatd pentru vinificarea vinurilor de bazd destinate distildrii.

Calificatd pentru elaborarea de produse pentru uz uman direct consum direct in domeniul utilizdrii reglementate in oenologie.

In conformitate cu actualul regulament UE nr. 2019/934.

SPECIFICATII S1 PROPRIETATI OENOLOGICE

Drojdie selectatéd pentru capacitatea sa de a produce cantitati mici de alcooli superiori, etanal si acetat de etil.

+ Capacitate de fermentare excelenta, faza de intarziere scurta.
+ Cerinta moderata de azot.
* Productie scdzuta de SO2

CARACTERISTICI FIZICE

ASPECE ..., Pudra granulata CUIOAME ... bej
ANALIZE CHIMICE SI MICROBIOLOGICE
UmMIditate (%) «eeeeeeeeeeeieeie e <8 StaphylocoCCUS (1Q).ueeeeeeieieiiie e nu exista
Celule vii SADY (CFU/qg) Salmonella (/25 Q) «.veoveeeeeeeeieeeee e nu exista
(in fractiunea SADY) ..o eI () e T (L) W nu exista
Bacterii lactice (CFU/G) .....ooviiniiniiiiiiicis <10°  Plumb (5] 110) N <2
Bacterii de acid acetic (UFC/G) ........c.cuwwwrsviorciies 10" ASENIC (PPM) coevrrreeeresseeresseseeessesressesenessesesee <3
Drojdii din alt gen decat Saccharomyces (UFC/g)...... ... <108 Mercur (PPM) ..o <1
Drojdii de o specie sau tulpina diferita (%)...................... <5 , CBUMIU(PPM) o <1
COlifOrmMi (/) «-veeeeeeeeee e <10

3
MUCEGAIUINT  voveieciicie e <10
PROTOCOL DE UTILIZARE

DOZAJ

CONDITII OENOLOGICE

+ Adaugati drojdia cat mai curdnd posibil dupd ce ati
umplut rezervorul.

* Respectati doza prescrisd pentru a asigura o buna
implantare a drojdiei, chiar si in cazul abundentei
drojdiilor indigene.

+ 20 - 30 g/hL in functie de caracteristicile mustului)
si de conditiile de vinificare).
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IMPLEMENTARE
+ Urmati cu atentie protocolul de rehidratare a drojdiei.

+ Evitati diferentele de temperatura mai mari de 10°C (50°F) intre must si drojdia rehidratata la momentul
« inoculare. Timpul total de pregatire a drojdiei nu trebuie sa depaseasca 45 de minute.

+ In cazul unor conditii de fermentare deosebit de dificile (temperatura foarte scazuta, must foarte clarificat,
potential alcoolic foarte ridicat) si/sau pentru a creste potentialul aromatic al vinului, utilizati SUPERSTART®
sau SUPERSTART®BLANC in apa de rehidratare

RECOMANDARE DE DEPOZITARE AMBALARE

Pachet vidat de 5009

A se depozita deasupra nivelului solului, intr-un loc uscat, care ,
Cutie de 10 kg .

sa nu raspandeasca mirosuri. Sa se asigure ca stocul este pastrat
la o temperatura moderata, in ambalajul original nedeschis.

+ Data optima de utilizare: 4 ani.
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t sau garantie,

rd niciun angajamen
deoarece conditiile de utilizare sunt in afara controlului nostru. Ea nu scuteste utilizatorul de respectarea reglementarilor legale si de securitate a datelor.
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- Informatiile prezentate mai sus reflectd stadiul actual al cunostintelor noastre. Ele sunt oferite f
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