ZYMAFLORE® CGN24

Drojdie Saccharomyces cerevisiae pentru a evidentia tipicitatea Prosecco si a altor vinuri aromate si proaspete.

Drojdie uscatd activd selectionatd (ADY), nemodificatd genetic, pentru uz oenologic. Adecvatd pentru prepararea produselor destinate consumului uman

direct, in cadrul domeniului de utilizare reglementatd in oenologie. Este conformd cu Regulamentul (UE) 2019/934 al Comisiei.

CARACTERISTICI SPECIFICE S| PROPRIETATI OENOLOGICE

Rezultatd dintr-o hibridare specifica, ZYMAFLORE CGN24 se remarcd prin capacitatea sa de a intensifica aromele de mar verde si pard

proaspata, datorita unei productii ridicate de esteri etilici ai acizilor grasi.

CARACTERISTICI DE FERMENTARE
+ Fazd de latenta foarte scurta
+ Necesitate redusa de azot.

+ Consumul de acid malic relativ scazut (aproximativ 10%)

CARACTERISTICI FIZICE

CARACTERISTICI AROMATICE

+ Productie de arome elegante de fermentatie, precum mar verde
si pard proaspata

+ Productie foarte redusa de compusi nedoriti si de elemente

care mascheaza aromele, ceea ce duce la un profil curat si
precis

+ Plindtate gustativa (senzatie de rotunjime si echilibru pe palat.

Drojdii deshidratate si ambalate in vid. ASPECE ettt ens granular
ANALIZE CHIMICE SI MICROBIOLOGICE

UMIdItate (%) vovvveerreerreeeiiesieeeiiee e eiee e Staphylococcus (/8) ..cvvevveeveeeeeeiesieceeee e nu exista
Celule viabile SADY (UFC/g) ..covveevenninee. SAIMONENa (/25 8 ) vecveereeeeecee e nu exista
Bacterii de acid lactic (UFC/g).......ocvuvvirieriiinne, MUCEEAIUTT (CFU/E).cveveveeeeeeeeeeteeeeee e <103
Bacterii de acid acetic (UFC/g ) PIUMDB (DPM) +ovveeeeeeee e <2
Drojdii din alt gen decat Saccharomyces (UFC/g)..................... <10° ArSENIC (PPM)-ereneenrerieetieieeee ettt <3
Drojdii de un alt gen, specie sau tulping (%)..........c.coovuvevnnc S5 MECUP (PPM) et <1
Coliforme (UFC/g).cvvuvvmrimeiieiiniieieis 10" CadMiU (DPM) cerverreereeeeeeeeereseeeeseeseesssesseseseeseesesesseene <1
B COl{/8)veanveaniearieeieeeieece et nu exista
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PROTOCOL DE UTILIZARE

CONDITII OENOLOGICE DOZAJ
¢ Inoculati cat mai curand posibil dupa ce ati umplut rezervorul. + 20-30g/hL.

+ Respectati dozele specificate pentru a asigura stabilirea
corectd a drojdiei chiar si atunci cand exista o populatie
mare de drojdii indigene.

+ Temperatura, calitatea rehidratdrii si igiena pivnitei sunt, de
asemenea, esentiale pentru o instalare corecta.

ADAUGARE
+ Urmati cu atentie protocolul de rehidratare a drojdiei.

¢ Evitati diferentele de temperatura mai mari de 10°C intre must si starter. Timpul total de pregatire a starterului nu trebuie sd depdseascd
45 de minute.

+ Tn cazul unor conditii de fermentatie deosebit de dificile (temperatura foarte scizutd, must foarte clarificat, alcool potential foarte ridicat) si/sau
pentru a optimiza performanta aromatica a drojdiei, utilizati SUPERSTART® BLANC sau SUPERSTART® SPARK in apa de rehidratare.

RECOMANDARE DE DEPOZITARE AMBALARE

¢+ Ase depozita la distantd de sol, in ambalajul original nedeschis, la  Punga vidata de 500 g.
o0 temperaturda moderatd, intr-un loc wuscat, care sa nu
rdspandeascd mirosuri.

+ Data optima de utilizare: 4 ani
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controlului nostru. Ele nu exonereaza utilizatorul de respectarea legislatiei si de sfaturile de siguranta oferite



