REDSTAB”

Poliaspartat de potasiu si solutie de guma arabica (Rezolutia OIV 543/2016).
Calificat pentru elaborarea de produse destinate consumului uman direct in domeniul utilizdrii reglementate in oenologie.
in conformitate cu actualul regulament UE 2019/934.

SPECIFICATII SI APLICATII OENOLOGICE

REDSTAB® este destinat stabilizarii vinului in ceea ce priveste cristalizarea bitartratului de potasiu si instabilitatea

mater

iilor colorante.

Poliaspatatul de potasiu asigura o stabilizare eficienta a vinurilor in ceea ce priveste precipitarea tartratului de bitartrat
de potasiu, avand o actiune de inhibare a nucledrii microcristalelor si a fazelor de crestere (prin dezorganizarea
suprafetei cristalului, care blocheazd formarea cristalelor); in timp ce guma arabicd purificatd Verek selectatd
stabilizeaza substanta coloranta a vinurilor.

REZULTATE EXPERIMENTALE

Eficienta ridicatd de stabilizare

Indicele de variatie a indicelui de depuneri (IVFI)
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ANALIZA CHIMICA
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PROTOCOL DE UTILIZARE

CONDITII OENOLOGICE DOZAJ

Utilizati REDSTAB® la vinurile stabile din punct de vedere D0zaj recomam.:lat: 10.0 pana la 200 mI/hL.
proteic (in cazul in care se adaug taninuri dup3 stabilizarea  Pentru productia de vin in UE: doza maxima legala: 200
initiala a proteinelor, se recomanda sa se efectueze din nou mi/hL.

un test de stabilitate a proteinelor). Recomandare pentru vinurile cu instabilitate ridicatd a
REDSTAB® formeazi o bruma in vinurile tratate cu Dbitartratului de potasiu:
LYSOZYME. Teste de laborator anterioare pentru verificarea dozei.

Teste de stabilitate pentru validarea eficientei
tratamentului.

IMPLEMENTARE

Diluati REDSTAB® intr-un volum de vin de doua ori mai mare.

n cazul ad3ugérii in rezervor inainte de filtrarea finald pentru imbuteliere, se recomand& addugarea REDSTAB® cu cel
putin 24 - 48 de ore inainte de filtrare. Adaugarea trebuie efectuata inainte de aceasta operatiune cu ajutorul unui
OENODOSEUR la vinurile care sunt gata de imbuteliere (stabile din punct de vedere proteic si clarificate). Asigurati o
buna omogenizare.,

De asemenea, poate fi incorporat dupa filtrare, utilizdnd o pompd de alimentare/dozare (nu este necesara dilutia)
controlata de dispozitivul de umplere. Verificati pompa de dozare LAFFORT®.

RECOMANDARE DE DEPOZITARE AMBALAIJ

+ A se depozita deasupra nivelului solului, intr-un loc uscat, Bidon de 21.6 kg.
care sa nu raspandeasca mirosuri.

+ S8 se asigure ca stocul este pastrat la o temperatura
moderata (in conditii de inghet), Tn ambalajul original,
nedeschis.

+ Data optima de utilizare: 14 luni, consultati eticheta

IMPORTANT

Avand in vedere ca nu putem controla conditiile de utilizare, LAFFORT® nu poate fi tras la raspundere in cazul esecului
tratamentului si al aparitiei de cristale de sare de acid tartric.
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GM - AS - 01.07.22 - Informatiile prezentate mai sus reflecta stadiul actual al cunostintelor noastre. Ele sunt oferite fard niciun angajament sau garantie, deoarece conditiile de utilizare sunt in afara controlului nostru. Ele nu il exonereaza pe utilizator de

respectarea reglementarilor legale si de securitate a datelor. Poliaspartatul de potasiu face obiectul unei restrictii de brevet in urmatoarele tari: Franta, Spania, Italia, Germania, Portugalia, China si SUA.



