FUMARICY"®

Acid fumaric pentru a proteja vinurile impotriva bacteriilor lactice.

Adecvat pentru prepararea produselor destinate consumului uman direct, in cadrul domeniului de utilizare reglementatd in
oenologie.
Este conform cu Regulamentul (UE) 2019/934 al Comisiei si cu regulamentul delegat.

CARACTERISTICI SPECIFICE

Acid fumaric pur pentru controlul cresterii si activitatii bacteriilor lactice responsabile de fermentatia malolactica in vin.
Ad3ugarea de FUMARIC™ in vin:

¢ Evita aparitia MLF.

» Poate opri MLF in timp ce este in desfasurare.

¢+ Pastreazd acidul malic in vinuri.

¢+ Instrument pentru obtinerea de vinuri cu continut redus de SO, sau fara adaos de sulfiti.

PROPRIETATI OENOLOGICE

EVOLUTIA FERMENTATIEI MALOLACTICE MONITORIZAREA CONCENTRATIEI DE ACID FUMARIC (mg/L)
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— Control (acid malic) — Martor (acid L-lactic) S3ptima
— 60 g/hL (600 ppm) — 60 g/hL (600 ppm) aptamana
FUMARIC" (acid malic) FUMARIC™ (acid L-lactic) — 60 g/hL (600 ppm) Acid fumaric
Rezultat experimental care demonstreazd Pdstrarea concentratiei de acid fumaric aratd stabilitatea
capacitatea acidului fumaric de a bloca in timp (10 sGptdmani) intr-un studiu efectuat pe un vin
fermentatia malolacticd. fdrd activitatea de fermentare a S. cerevisiae.

Acidul L-lactic nu este incd detectat la 10
sdptdmani dupd tratament, in timp ce FML este
finalizatd la martor.
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CARACTERISTICI FIZICE

ASPECE vt pulbere granulara (G100 = o SRS alba
ANALIZE CHIMICE

PUFItAte (%) .vveeeeeeeee et >99.5  Arsenic (PPM) cocvreeeiiieeeiiee ettt <3
Cenusa sulfatatd (%) ...ccceevveeeceeeiieecee e <0.01  Fier (PPM) weeeerieeiieeieeeee et <10
PIUMD (PPM) cetieeee e e <2 MErCUNr (PPM) cerieeeiiieeeciieeeeeree e et e e eeree e e sree e e eane e e eaneeas <1

PROTOCOL DE UTILIZARE

DOZE
Doza recomandata: 30 pana la 60 g/hL.

ADAUGARE

¢+ Se dizolva in de 20 de ori greutatea sa in vin - Se utilizeaza un recipient inert si curat.

¢+ Addugati preparatul la vin n timpul pomparii pentru a garanta o amestecare optima (mentineti temperatura vinului

stabild si peste 10°C in timpul tratamentului).

RECOMANDARE DE DEPOZITARE

AMBALARE

+ A se depozita la distanta de sol, in ambalajul original
nedeschis, la o temperatura moderata, intr-un loc uscat,
care sa nu raspandeasca mirosuri.

¢+ Termen de valabilitate: 2 ani.

Sac de 2,5 kg, cutie de 10 kg.
Sac de 25 kg.
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t sau garantie, deoarece

conditiile de utilizare sunt in afara controlului nostru. Ea nu scuteste utilizatorul de respectarea reglementarilor legale si de securitate a datelor.

ard niciun angajamen

SY- NB - 15.04.22 - Informatiile prezentate mai sus reflecta stadiul actual al cunostintelor noastre. Acestea sunt oferite f



