OPTIZYM®

Preparat enzimatic pectolitic concentrat pentru extractia si clarificarea vinurilor albe si rosii.
Calificat pentru elaborarea de produse destinate consumului uman direct in domeniul utilizdrii reglementate in oenologie.
Produs natural, fdrd OMG si fird conservanti. In conformitate cu Requlamentul (UE) 2019/934 si cu Codexul produselor chimice alimentare.

SPECIFICATII SI APLICATII OENOLOGICE

e  Optimizeaza contactul cu pielita, faciliteaza degradarea pectinelor si limpezirea sucului (de presa si de curgere libera).
e imbuntiteste randamentul sucului (alb) si al vinului (rosu); scade procentul de suc si de vin de presa.

e Limiteazd actiunile mecanice, evitand astfel manipularea excesiva si extractia de compusi cu arome verzi.

o Imbunétiteste clarificarea sucului de pres3/vinului si filtreazd mai bine vinul.

e Datoritd unui spectru larg de activitate, OPTIZYM® poate fi utilizat pe struguri albi sau rosii

CARACTERISTICI FIZICE

ASPECT..ceiiiiiiiiiiiiiiieeeee e granule Valoarea de standardizare
CUIOAIE e maro ¢ Pectinase (PGNU/E) c.cveeveveeeeeeeeeeeeeceeee e, 4400
Materie insolubila........cccccoeeiieeiiiiiiiie e, nu exista

ANALIZE CHIMICE SI MICROBIOLOGICE

TOXING ST MICOTOXIN.errrveeereeeereeeresesee s nu exist3 PIUMD (PPM) e <5
Total germeni Viabili UFC/g) oo <5x10% FAY YT o TTol (o] o1 o) ISR <3
CONFOPME (UFC/R ) oo <30 MEFCUF (PPIM)eeeitieirieeieeereeetee et e sreeerteeesreeesreeeeaee e <0,5
E.COlI([258) oo nu exista CAMIU (PPM) v <05
Salmonella (/25 8) ...ovveeeevereirieisieeeeeeee nu exista

PROTOCOL DE UTILIZARE

CONDITII OENOLOGICE DOZARE

+ Bentonitd: enzimele sunt inactivate de bentonitd. pozajul trebuie adaptat in functie de soiul de struguri si de
Tratamentul cu  bentonita trebuie efectuat starea de igiens a strugurilor.
intotdeauna dupd ce activitatea enzimatica sau dupa
ce bentonita a fost indepartata complet.

o S02: Enzimele nu sunt sensibile la doze normale de Clarificare: 2 pand la 3 g/hL (20 pand la 30 ppm).
S02(< 300 mg/L), dar se recomandd s3 nu se pund Termovinificare:3 pand la 5 g/hL (30 pana la 50 ppm) pe must
enzimele si solutiile sulfuroase in contact direct. racit.

. Preparatele sunt in general active la temperaturi
cuprinse intre 5°C - 60°C (41 - 140°F) si la un pH al
vinului de 2,9 - 4.

Macerare : 2 pana la 4 g/100 kg de struguri.

IMPLEMENTARE

Se dizolva OPTIZYM® in 10 ori greutatea sa in apa sau must inainte de incorporare. Odatad diluat, preparatul refrigerat poate fi
utilizat in urmatoarele 6 pana la 8 ore.

RECOMANDARE DE DEPOZITARE AMBALARE

+ Depozitati-l la distanta de sol, in ambalajul original Pungd de 2,5 kg
nedeschis, la o temperatura moderatd, intr-o zond rdcoroasd  Gjleat3 de 5 kg
(2-10°C/ 35,6- 50°F) care nu este susceptibila de a
transmite mirosuri.

+ Data optima de utilizare: 4 ani.

ENZIME

JB - AS - 24.03.21 - Informatiile prezentate mai sus reflecta stadiul actual al cunostintelor noastre. Acestea sunt furnizate fara angajament sau garantie, deoarece conditiile de utilizare sunt in afara

controlului nostru. Acestea nu exonereaza utilizatorul de respectarea prevederilor legale si a recomandarilor de siguranta oferite.




