FISA TEHNICA

NOBILE® STAVE ELITE

Doage din stejar francez(uscate in aer liber).
Calificat pentru elaborarea produselor destinate consumului uman direct.
In conformitate cu Regulamentul (UE) nr. 2079/934 si cu codul de standarde alimentare
din Australia - Noua Zeelanda - Standardul 1.3.4

Caracteristici fizice

Fi X o1 ot A PP PP Doage
(O8] (o - 1 TP PETPPPPPR Maro
(DT ol o < o] L Vot - T N Mocha si note prajite
Descriere gustativa......oevveveeeiieieienienienieeienennennes Aduce cremozitate, complexitate aromatica de butoi
Marime, forma $i greutate. ....o.cviieiiiiiei i 910 x 100 x 12mm/ +600 g
U0 - - L - T PP PP PP PP 0.2062

Analize fizico-chimice

Benzo(a)piren......ccceevviviiiiiinnnannen. <50ng/g Tricloroanisol.....oeeieeeiiiiiiiiiiiiiiiiiii e iiiieeeenn, < QL*

Fentaclorofenol. ......ccevvvviiiiiviiiiinn won < QL* Tetracloroanisol. ......c.cevviiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiieeenn. < QL*
*QL: Limita cuantificabild

Analize microbiologice

Germeni aerobi mezofilici. ......... <10* CFU*/8  Drojdife..ccccieieeiniiiieiiiiiiieiieieieeaeeeeenes < 10 CFU*/g
Salmonella........ccceeveveininnen.. absentain 25g  MUCeZaIUNri. v.ouvuiuiiineiiiiiiiie e eiieeeeenens < 10*CFU*/g
Coliforme. ....coovvvviiiiiiniininnninnen. <10 CFU*/g

*CFU: Unitate de formare a coloniilor

Utilizare oenologica

Dozaj: 0.5 pana la 3 doage/hl.

Preparare: macerare directa in vin. Timpul de contact se stabileste in functie de obiectivele
oenologice si organoleptice. Luati aviz cu sfatul oenologului dumneavoastra sau cu serviciul nostru
tehnic.

Regulamentul: Utilizarea doagelor de lemn de stejar face obiectul unei reglementari. Consultati
legislatia n vigoare.

Recomandare de depozitare

A se depozita deasupra nivelului solului, intr-un loc uscat, care sa nu raspandeasca mirosuri. Sa se
asigure ca stocul este pastrat la o temperatura moderata, in ambalajul original, inchis. Data
optima de utilizare (punga nedeschisa) :4 ani.

Ambalare

Pachete cu 10 doage
Ambalajul din PET aluminizat asigura o protectie optima a aromei.
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