TANIN GALALCOOL®

Tanin galic sub forma granulata pentru vinificarea mustului alb si rosé.
Calificat pentru elaborarea de produse destinate consumului uman direct in domeniul utilizdrii reglementate in oenologie.
in conformitate cu actualul Requlament UE nr. 2019/934.

SPECIFICATII SI APLICATII OENOLOGICE

TANIN GALALCOOL® este un extract foarte purificat de taninuri galice, cu proprietati fizice si chimice deosebit de bine adaptate
vinificarii musturilor albe si rose.
«  Reduce activitatea de oxidare enzimatica naturala (de exemplu, de la lactaza sau polifenol oxidaza), completand activitatea
S0O2.
«  Completeaza utilizarea bentonitei pentru precipitarea proteinelor instabile.
o Regleaza si minimizeaza utilizarea SO2 datoritd activitdtii sale antioxidante excelente.
«  Imbunétiteste clarificarea.
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PROTOCOL DE UTILIZARE

CONDITII OENOLOGICE DOZARE

+  Protectie impotriva oxidarii. .
. . . . . +  Imbutelierea vinurilor spumante: 2 - 4 g/hL (20 - 40 ppm).
+  Recoltd infectata cu Botrytis: activitate lacaza > 2 U/mL.

+  Vinuri spumante (metoda traditionald): adaugati TANIN
GALALCOOL® in timpul imbutelierii tirajului pentru fermentatia
secundara.

IMPLEMENTATION

Datorita granulatiei sale, TANIN GALALCOOL® poate fi pulverizat direct pe vin, in timpul omogenizarii sau a pomparii.
La o recolta botritizatd, adaugati o solutie TANIN GALALCOOL® de 10% dupa zdrobire si in doze mici in timpul pomparii in presa.

Pentru vinurile spumante, addugati o solutie TANIN GALALCOOL® de 10% la ,,mixtion of tirage” (amestec de zahar si drojdie).

RECOMANDARE DE DEPOZITARE AMBALARE

+  Protectie impotriva oxidarii si Botrytis: 5 - 20 g/hL (50 - 200 ppm).

+ A se depozita deasupra nivelului solului, intr-un loc uscat, care  pungs de 1 kg
sa nu rdspandeasca mirosuri. Sa se asigure ca stocul este
pastrat la o temperaturd moderatd, in ambalajul original,
nedeschis.

Data optima de utilizare: 5 ani.
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