LAFAZYM® 600 XL 'E

Preparat de enzime pectolitice lichide, purificate foarte concentrate, cu un continut ridicat de activitati secundare
si cu eficienta sporita. Pentru musturi si vinuri albe si rosé cu o gama larga de pH si temperatura.

Calificat pentru elaborarea de produse destinate consumului uman direct in domeniul utilizdrii reglementate in oenologie.
Natural, fdrd OMG si fdrd conservanti. In conformitate cu Regulamentul (UE) 2019/934 si cu Codexul chimic alimentar si JECFA.

SPECIFICATII SI APLICATII OENOLOGICE

v LAFAZYM® XL600 “este un preparat enzimatic foarte robust,care permite o depectinizare rapida intr-o gama larga
de pH (2,9 - 4,0) si temperatura (5°C - 55°C).

+ Permite depectinizarea musturilor de struguri din soiuri dificile (Chardonnay, Pinot Gris, Sauvignon, Ugni blancs,
Muscat...).

+ Tmbunétateste in mod semnificativ compactarea drojdiei.

+ Purificat din cinnamoil esteraza, LAFAZYM® XL600 't limiteaza formarea de vinilfenoli (din acizii fenolici liberi din
must), prevenind astfel un impact negativ asupra aromei vinului.

+ Adecvat pentru depectinizarea rapida inainte de flotare, precum si inainte sau dupa centrifugare.

REZULTATE EXPERIMENTALE

Comparatie a depectinizarii cu LAFAZYM® 600 XL "€ pe Chardonnay la 5°C (41°F). LAFAZYM® 600 XL ' permite o
depectinizare mai rapida la temperaturi scazute. in plus, s-a observat o mai bund compactare a drojdiei dupa 13 ore la 5°C
(41°F) (datele nu sunt prezentate).

CINETICA DE DEPECTINIZARE Rezultatul testului de pectina se noteaza
dupa 5 minute pe o scara de la 0 la 3.
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CARACTERISTICI FIZICE

ASPECE tntiiiii e lichid Valoarea de standardizare:

CULOAre ciiiii i e maro - Poligalacturonaza (PGNU/ML ).......eevvvneiiinneninnnnnn. 6 000

Substanta insolubila ............cccooeeeenne. nu exista - Cinnamoil Esteraza (CINU/1000 PGNU) ........cccvvvennes <0.9

Stabilizatori............... glicerol, clorura de potasiu  Densitate aproximativa (g/L)......cevvvvuurrreeerrrerrrrnnnnn. 1200
CONSEIVANET +.ueeeeeeerriiiiieeeeeeeeerriiiieeeeeeeeenes nu exista

ANALIZE CHIMICE SI MICROBIOLOGICE

Toxine si MiCOtOXiNe ...vuvvviviineniininniniininnines nu exista  PLUMD (PPM)evrvvriiiiiiireiiiiiin e eervie e eennes <5

Total germeni viabili (CFU/g)...cevvinvinininennen. <5 X 10%  ArSENIC (PPM).urrrrreeeiirrreeeeiirreeeesirrreeessrrreeeennnnns <3

Coliformi (UFC/g) e venenininiinineieirineneeeanenenen, <30 MErCUr (PPM).cenerunerierirerieerieerieerieerneenneenneenneenns <0.5

E.coli (/258) cevieniiiiniiiiiiiieeieieeeeeeans nu exista  Cadmil (PPM)..vvereerenereieeeiireeiire e e e er e e e eeaenes <0.5

Salmonella (/25 8) evvuveneenniiieiiiiieiieeneennenn, nu exista

PROTOCOL DE UTILIZARE

CONDITII OENOLOGICE DOZAJ

+ LAFAZYM® 600 XL poate fi adaugat pe struguri, la
concasor sau in rezervorul de decantare/flotare.

+ Bentonita: Enzimele sunt inactivate ireversibil de
bentonita. Un eventual tratament cu bentonita trebuie
efectuat intotdeauna dupa ce actiunea enzimatica s-a
incheiat sau adaugarea de enzime trebuie sa aiba loc
dupa ce bentonita a fost indepartata.

+ SO,: Enzimele nu sunt sensibile la doze normale de SO,
(< 300mg/L), dar se recomanda sa nu se puna in contact
direct enzimele si solutiile sulfuroase.

+ Tn general, preparatele sunt active la temperaturi cuprinse

intre 5°C si 60°C (41 - 140°F), la un pH al vinului de 2,9-4.

IMPLEMENTARE

Dozajul trebuie adaptat tinand cont de soiul de struguri
(suc usor sau greu de clarificat), de gradul de coacere, de
turbiditatea vizata si de starea sanitara a strugurilor.

+ 0,5 pand la 2 ml/hL pentru decantarea mustului si
clarificarea sucurilor de presa si a sucurilor de presa
libere.

+ 1 pana la 2ml/hL pentru o depectinizare rapida inainte de
flotare.

Se dilueaza LAFAZYM®600 XL'E in de 10 ori volumul sau in apa sau must, inainte de incorporare.

Practicd sigurd: consultati fisa cu date de securitate a materialelor.

RECOMANDARE DE DEPOZITARE

+ A se depozita in ambalajul original inchis,la o
temperatura moderata, intr-o zona fara umiditate,
si care nu este susceptibild de a transmite mirosuri.

* Data optima de utilizare: 4 ani.

AMBALARE

+ Bidon de 250 ml/0,3 kg.
Bidon de 10 L/12 kg
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t sau garantie, deoarece

conditiile de utilizare sunt dincolo de controlul nostru. Ea nu scuteste utilizatorul de respectarea reglementdrilor legale si de securitate a datelor.

drd niciun angajamen

Informatiile prezentate mai sus reflectd stadiul actual al cunostintelor noastre. Acestea sunt oferite f
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