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© ZYMAFLORE® OMEGAL'

Drojdie non-saccharomyces (Lachancea thermotolerans) pentru BIOAcidificarea vinului.
Drojdie uscatd activd selectionatd (ADY), nemodificatd genetic, pentru uz oenologic. Adecvatd pentru prepararea produselor
destinate consumului uman direct, in cadrul domeniului de utilizare reglementatd in oenologie. Este conformd cu
Regulamentul (UE) 2019/934 al Comisiei.

CARACTERISTICI SPECIFICE SI PROPRIETATI OENOLOGICE

ZYMAFLORE® OMEGA" este o tulpind rezultatd in urma unei selectii in mas3 din specia Lachancea thermotolerans, selectat3
pentru capacitatea sa de a transforma o parte din zaharul fermentabil din must in acid L-lactic.

Climatele calde pot avea ca rezultat struguri cu aciditate insuficienta, ceea ce poate afecta calitatea vinurilor produse.
ZYMAFLORE® OMEGA" este o solutie microbiologicd pentru BIOAcidificarea vinurilor pentru a obtine prospetime si echilibru.

Utilizarea ZYMAFLORE® OMEGA" permite:
+ O crestere a aciditatii totale.
¢+ Oscadere a pH-ului.

¢+ O usoara reducere a tariei alcoolice a vinurilor, produsa prin transformarea zaharurilor fermentabile Tn acid si nu in
etanol.

CARACTERISTICI DE FERMENTARE PARAMETRII CARE INFLUENTEAZA
CRESTEREA ZYMAFLORE® OMEGA"":

¢+ SO, tulpind sensibild; adaos initial de sulfit <4 g/hL sau
mai putin Tn cazul unui pH scazut

¢+ Temperatura optima de fermentare >20°C (68°F).

¢+ Activitatea metabolicd pentru producerea de acid lactic
de catre Lachancea thermotolerans este mai mare la

temperaturi ridicate (>20 °C). ¢ pHminim recomandat 3,3

v Necesarul de azot: ZYMAFLORE® OMEGALT o cesity un * In conditii favorabile, cum ar fi o temperaturd de peste
minim de 100 - 130 mg/L de azot asimilabil in mustul 20°C si absenta sulfitilor, aceasta tulpina este capabila sa
initial. producd niveluri extreme de acid lactic (>10 g/L).

CARACTERISTICI ORGANOLEPTICE

Echilibrul acid obtinut prin utilizarea ZYMAFLORE® OMEGA"" favorizeazs producerea de vinuri cu un profil proaspat de
fructe, respectand n acelasi timp caracterul tipic al soiurilor de struguri. BIOAcidificarea puternica prin ZYMAFLORE®
OMEGA" permite producerea de vinuri mai acide ca parte a unei strategii de amestec.

Utilizarea acestei drojdii necesitd un protocol specific pentru fiecare situatie in parte. Contactati reprezentantul
LAFFORT® pentru a defini procedura adecvata.
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REZULTATE EXPERIMENTALE

ZYMAFLORE® OMEGA"" trebuie utilizat in combinatie cu S. cerevisiae pentru a obtine fermentatia alcoolic3, fie prin
coinoculare (adaosuri simultane de drojdie), fie prin inoculare secventiald. Inocularea secventiald a Saccharomyces
cerevisiae favorizeaza exprimarea ZYMAFLORE® OMEGALT(producerea de acid L-lactic).
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Ajustarea aciditdtii si a nivelului de alcool in vinurile rezultate in urma coinoculdrii (adaosuri simultane de drojdie) sau a
inoculdrii secventiale cu ZYMAFLORE® OMEGALT,si o tulpind de Saccharomyces cerevisiae

(SC). Conditii: Viognier, Australia, 2019; temperatura AF 18°C (64°F), pH 3,9 (Hranilovic et al.

2022).
CARACTERISTICI FIZICE
Drojdii deshidratate si ambalate in vid. ASPECT it granule
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PROTOCOL DE UTILIZARE

CONDITII OENOLOGICE
+ Este necesara determinarea initiala a azotului asimilabil, pentru o strategie de nutritie adecvata.

+ Orecolta sanatoasa.

¢+ Soi sensibil la SO, : adaos initial de sulfit <4 g/hL (40 ppm) sau mai putin in cazul unui pH scazut.

¢ pH minim recomandat > 3,3 )
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Co-inoculare (adaosuri simultane de drojdie) - recomandati pentru BIOAcidificarea usoard pana la moderata (< 3 g/L de acid lactic):

1. Pregatiti un starter S. cerevisiae in conformitate cu protocolul obisnuit LAFFORT® (20 g/hL (200 ppm)).
2. Tn acelasi timp, pregititi starterul ZYMAFLORE® OMEGA""
3. Addugati ambele drojdii in acelasi timp, apoi amestecati bine rezervorul.

4, Ajustati azotul asimilabil la inoculare sau in termen de 24 de ore de la inoculare cu ambele starteri in functie de necesarul de
azot al S. cerevisiae si de parametrii chimici ai mustului - a se vedea DMT Nutritia drojdiei pe www.laffort.com, zona
LAFFORT & YOU).

Inocularea secventiala - recomandata pentru un nivel ridicat de acidificare sau in conditii oenologice limitative pentru

L. thermotolerans:
. Preg3titi starterul ZYMAFLORE® OMEGA""

1
2. Se adauga drojdia, apoi se amesteca bine rezervorul.
3

. Reglati azotul asimilabil la inoculare sau in termen de 24 de ore de la inocularea cu ZYMAFLORE® OMEGA'"
(asigurati-va ca concentratia de azot asimilabil este mai mare sau egala cu 100 - 130 mg/L).

4. Ad3ugati drojdia nu mai tarziu de 24 de ore dup3 inocularea cu ZYMAFLORE® OMEGA'", cu exceptia cazului in care
obiectivul este de a produce niveluri foarte ridicate de acid L-lactic (maximum 72 de ore). Pregatiti un starter S.
cerevisiae conform protocolului obisnuit LAFFORT® (20 g/ hL). Se recomanda utilizarea SUPERSTART® in apa de
rehidratare la 20 g/hL (200 ppm).

5. Se inoculeaza cu starterul S. cerevisiae si se face primul adaos de azot asimilabil la inoculare sau in termen de 24 de
ore de la inoculare pentru a compensa consumul de ZYMAFLORE® OMEGA'".

DOZE ADAUGARE
Doza recomandata: 5-10 g/hL (50 - 100 ppm) ¢+ Tulpina de drojdie se rehidrateaza in apa de 10 ori mai
+ 5g/hL (50 ppm) in conditii favorabile (T° > 20°C). mare decat greutatea sa la o temperaturd de 37°C (99°F)

timp de 20 de minute, apoi se adauga must de 10 ori mai
mare decat greutatea sa pentru a evita diferente de
temperatura mai mari de 10°C (50°F) intre must si
starter.

¢+ 10 g/hL (100 ppm) in conditii limitd.

RECOMANDARE DE DEPOZITARE AMBALARE

¢+ Depozitati-l Tn afara solului, in ambalajul original Punga vidata de 500g. Cutie de 10 kg.
nedeschis, intr-un loc racoros (2 - 10°C (35,6 - 50°F)) si
uscat, care sa nu raspandeasca mirosuri.

+ Data optima de utilizare: 2 ani.
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