TOATE TIPURILE DE VIN

ZYMAFLORE® KLIMA

Drojdie Saccharomyces cerevisiae selectata pentru capacitatea sa de a reduce continutul de alcool, pastrand in
acelasi timp aciditatea vinurilor. Drojdie selectionatd uscatd activd (ADY), nemodificatd genetic, pentru uz oenologic.
Potrivitd pentru prepararea produselor destinate consumului uman direct, in cadrul domeniului de utilizare
reglementatd in oenologie. Este conformd cu Regulamentul (UE) 2019/934 al Comisiei.
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CARACTERISTICI SPECIFICE SI PROPRIETATI OENOLOGICE

ZYMAFLORE® KLIMA este rezultatul unui program de selectie asistata de markeri (QTL), care permite vinificatorilor sa
reduca continutul de etanol al vinurilor, pastrand in acelasi timp aciditatea acestora. Aceasta tulpind este deosebit de
adaptatd pentru producerea de vinuri albe, rosé si rosii armonioase si bine echilibrate, cu o prospetime si o eleganta
exceptionale.

CARACTERISTICI DE FERMENTARE CARACTERISTICI AROMATICE

¢+ Scaderea continutului de etanol cu pana la 0,5 % vol. ¢+ Profil aromatic elegant, care respecta

¢+ Conservarea sau producerea de acid malic in timpul FA. caracterul varietal si terroir-ul.

+ Cinetica de fermentare obisnuit3. Tolerant la etanol: * Confera vivacitate si prospetime aromatica.
16 % vol.

+ Cerintd ridicatd de azot.
+ Productie foarte scazutade aciditate volatila si SO, .

+ Temperatura de fermentare (optima): 14 - 30°C *

* Este posibil sa se inoculeze dupa decantarea la rece la 8 - 13°C; este esentiala aclimatizarea drojdiei la temperaturi scazute prin
adaosuri succesive de must.

REZULTATE EXPERIMENTALE

ZYMAFLORE® KLIMA poate reduce continutul de etanol Datoritaproducerii de acid malic, vinurile fermentate cu
si nivelul pH-ului, crescand in acelasi timp aciditatea ZYMAFLORE® KLIMA contin niveluri mai ridicate de
titrabild si acidul malic din vinuri. acidlactic post-MLF.

® . 7.8
Parametrii Drojdie de AULLAROLE ¢
KLIMA 7 6.6
control
6 - . Control
Alcool (% vol) 13.6 131 . B 2ariores kuma
pH 3.5 3.4 ,
g 1 35
Aciditatea 3 |
36
totald(g/L acid - 8.9 ,
tartric)
1] 0609
1 i 0 |
Acid malic (g/L) 1.2 1.6 p— " P

(g/L)
Impactul ZYMAFLORE® KLIMA asupra parametrilor fizico-chimici ai unui vin rosu post-FA (tabel)si post-MLF (grafic).
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CARACTERISTICI FIZICE

Drojdii deshidratate si ambalate in vid. ASPECE vttt granule
ANALIZE CHIMICESI MICROBIOLOGICE

UMIdITate (%) ..veeeveeeieeeieeeiee e e e et <8  StAfiloCOC (/8) cvveeveeireeeeiieiieeteeee et nu exista
Celule SADY viabile (UFC/g)....ccoeveeveeieieecieeieeee >2.10"°  Salmonella (/25 8 ) s nu exista
Bacterii de acid lactic (UFC/g) .veovvevvveereereeieeie e <10° Mucegaiuri (CFU/E) .cveoveiieieecieeee e <10°
Bacterii de acid acetic (UFC/g) vioverieveeiieeieeie e < 10" PIUMD (DPMN). coereeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeseseseeseseeseeseeseseeees <2
Drojdii din alt gen decat Saccharomyces (UFC/g).......... <10’ Arsenic (PPM). ettt <3
Drojdii de un alt gen, specie sau tulpind (%). ........cceeunee.. <5 MErCUr (PPM).eieeeiiieeeeiee et e et et e e <1
COlIFOrME (UFC/E) wverveeereereeeeeeeeseeseeeeeseeeeeeseesessseeenas < 10°  CadMIU (PPM). wereveereeeeeeseeeeeesseresseseeeeseseesssssesesseseeoe <1
E. COLI (/) veereareareeieieeeteeeteeste ettt nu exista

PROTOCOL DE UTILIZARE

CONDITII OENOLOGICE DOZzZA)

+ Inoculati cat mai curand posibil dup3 ce ati umplut * 20-30g/hL.

rezervorul.

+ Respectati dozele specificate pentru a asigura stabilirea
corectd a drojdiei chiar si atunci cand existd o populatie
mare de drojdii indigene.

s Temperatura, calitatea rehidratarii si igiena pivnitei
sunt, de asemenea, esentiale pentru o instalare corecta.

IMPLEMENTARE

» Urmati cu atentie protocolul de rehidratare a drojdiei.

¢ Evitati diferentele de temperatura mai mari de 10°C intre must si starter. Timpul total de pregatire a starterului

nu trebuie sadepaseasca 45 de minute.

+ Tn cazul unor conditii de fermentatie deosebit de dificile (temperatura foarte scazuta, must foarte limpezit, alcool potential
foarte ridicat)si/sau pentru a optimiza performanta aromatica a drojdiei, utilizati SUPERSTART® BLANC sau

SUPERSTART® ROUGE in apa de rehidratare.

RECOMANDARE DE DEPOZITARE

AMBALARE

+ A se depozita la distanta de sol, in ambalajul original
nedeschis, la o temperatura moderata, intr-un loc
uscat, care sa nu raspandeasca mirosuri.

+ Data optima de utilizare: 4 ani

Punga vidata de 500g
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t sau garantie, deoarece conditiile de utilizare sunt

draniciun angajamen

AH - AP - 02.05.2023- Informatiile prezentate mai sus reflectastadiul actual al cunostintelor noastre. Ele sunt oferite f:
controlului nostru. Ele nu exonereazdutilizatorul de respectarea legislatieisi de sfaturile de sigurantdoferite



